
Expertise 27356

Land Spanien

Anbaugebiet DO Jumilla

Rebsorte 100 % Monastrell

Geschmack Trocken

Ausbau Im Holzfass gereift

Beschreibung Kirschrote Farbe mit ausgeprägten Fruchtaromen in der Nase
sowie feinem Duft von frischem Holz. Fruchtig kraftvolles Bukett
mit komplexen Aromen reifer Früchte, dezente Holznote durch
die 6 monatige Reifelagerung (Roble) in neuen französischen
Eichenholzfässern, viel Körper und gute Balance.

Foodpairing Passend zu Rindfleisch- und Kalbfleischgerichten, Pasta,
Geflügel und gereiftem Käse

16 - 18 °CTemperatur

Info

RotweinKategorie

Bodegas Delampa wurde 1922 von Julián Santos Martínez
gegründet. Seitdem und bis heute widmet sich die Familie in
dritter Generation dem Weinanbau. Die Weinberge der Bodegas
Delampa liegen im Nordosten der DO Jumilla,
wo sandige, steinige Böden und ein kontinentales Klima mit
mediterranem
Einfluss den Weinbau begünstigt. Bei den Bodegas Delampa
stehen Nachhaltigkeit und der respektvolle Umgang mit der Natur
im Vordergrund. Dafür stehen auch die Blumenmotive auf bunten
Etiketten.

Delampa Autor
Jumilla DO 0,75l 03.05.2023

Lage

Klassifizierung

Weingut

Jahrgang 2016

Alkohol 14.0 % vol

Säure 5.0 g/l

g/lRestsüße 5.5

Flascheninhalt 0.75 L

Artikel 27356

Fl. je Karton 6.0

Flaschen-EAN 8437003188640

Allergene Enthält Sulfite


